R

i

HOTEL*** | LIPTOVSKY JAN | SLOVAKIA

SVADOBNA HOSTINA
V SVATOJANSKOM KASTIELT
2022

PreZite svoj svadobny deri v nasom
romantickom Rastieli na Liptove.

Vyberte si svadobné menu z nasej bohatej

= ponuky.

Nds Séfkuchdr so svojim timom Vdm pripravi
origindlne menu podla Vasej chuti.

Podelte sa s nami o Vase predstavy
a poZiadavky a Vasa vysnivand svadobnd
hostina sa stane sRutocnostou.



V hoteli SVATOJANSKY KASTIEL *** mdme priestrannd, 120 m? (10m x 12m) velku spolocensku sdlu, v ktorej Vdm

radi pripravime svadobnu hostinu podla Vasich predstdv. Krdsne prostredie ocari Vds, ale aj vsetkych pritomnych
hosti. Snazime sa klgst déraz na detaily, aby sme uspokojili aj tych najndrocnejsich klientov.

Svadobnd sala

¢ 0€/prendjom od 10:00 - 03:00 nasledujiceho dna / pri pocte oséb nad 20

g 100 € / kazda dalsia zacatd hodina / prenajom od 03:00 do 05:00 (max.)

¢ sedenie s maximalnou kapacitou 76 0sOb, pocet 0s6b je mozné navysit o obsluzny personal (DJ, fotograf,
kameraman, starejsi) za predpokladu, Ze tito hostia budu stolovat v reStauracii, nie priamo v svadobnej sale
Vyzdoba

¢ zakladna vyzdoba stolov (skladané obrusky, servitky, organza, dekoracie, sviecky...). Zauctované Vam buddu
skuto¢né naklady vynaloZzené na kupu vyzdoby. Cena vyzdoby sa pohybuje v rozmedzi od 50 € do 150 €
v zavislosti od poctu stolov, hosti.

¢ asistencia, pomoc pri vyzdobovani spolo¢ne s Vami 30 €

¢ vyzdobovanie v rézii hotela 30 € pripadne v zavislosti od naro¢nosti vyzdobovania

g elegantny svadobny navlek na stolicku 3 € /ks (maslovej resp. bielej farby, v tejto farbe mame aj obrusy)

¢ kvetinova vyzdoba, ikebany na stoly — zabezpecujete si sami, v pripade Specidlneho zaujmu ju vieme
za poplatok zabezpecit aj my

g tradi¢né privitanie svadobcanov s pripitkom - 1 x flaSa sektu HUBERT gratis — pozornost hotela

¢ za doplatok zabezpecime aj extra vyzdobu saly ako napr. balénovu vyzdobu, girlandy, visiace Spiraly, atd.

¢ slavnostna tabula z obd(Znikovych stolov ,U”, , T, ,1“ bez doplatku 0 €

g sldvnostné sedenie s okruhlymi stolmi priplatok za 1 st6l/ 20 € (5 stolov 100 €, 6 stolov 120 €, 7 stolov 140 €)

pozn. pri pocte 0sdb nad 54 odporuc¢ame okruhle stoly.

Stravovanie a napoje

Nasi kuchari pre Vas pripravia kvalitné a chutné SVADOBNE MENU, ktoré patri ku kazdej dobrej svadbe.
Svadobny vecer pozostava z:

. Sldvnostna patchodova servirovana vecera v cene 30 € / dospeld osoba /nutné objednat pre vietkych hosti
oc  Pripitok
o Studené predjedlo
o« Polievka
o Hlavny chod servirovany s prilohou
o« Kava
Il. Slavnostna vecera podavana formou Svédskych stolov v cene 30 €/dospeld osoba/nutné objednat minimalne pre minimélne
vsetkych dospelych hosti

1. Liptovska kapustnica s domacou klobaskou a idenym masom v cene 3,00 €/0soba/nutné objednat pre min. 50% hosti




PONUKA SVADOBNEHO MENU
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PRIPITOK

Primat Vermut (Bianco, Bitter)

Sekt Hubert (Demi Sec - polosladké, Brut - suché),
Sekt Hubert De Luxe Doux - sladké

Demanovka cranberry, Demanovka horka

Prosecco DOC Reya suché +1,00€
Sekt Pafy Brut suché +1,00€
Martini + 1,00€
Cinzano Bianco + 1,00€
Campari + 1,00€
Jagermeister + 1,00€
Hruskovica Jelinek 42% (budik) +1,00€
Bosacka slivovica 52% +1,00€
Tatransky ¢aj 52% +1,00€
Prosecco DOC Freixenet suché + 2,00€
Sekt Hacaj — Svatovavrinecké Rose suché +2,00€

STUDENE PREDJEDLO

Mozzarella caprese ozdobena bazalkovym pestom, olivovy olej, zapecena bagetka s bylinkovym maslom

Cviklové carpaccio posypané drvenymi vlasskymi orechmi a syrom niva, grilovana bagetka s bylinkovym maslom
Paradajkova salsa s olivami, bazalkovym pestom, olivovym olejom, bagetka s bylinkovym maslom

Grilovana cuketa na studeno prekladana orestovanymi paradajkami, orosend bazalkovym pestom, opeceny toustik
Cuketova rolka plnend bryndzou s hruskovym chutney, opeceny toustik

Spenéatova roladda so syrom, unkou a su$enou paradajkou, banketka

Hydinovy kokteil servirovany v skle, zapecend bagetka potretd bylinkovym maslom +1,00€

Odporucané chody:
v’ pripitok

v’ studené predjedlo

v’ polievka

v hlavné jedlo +
priloha

v kdva



¢ Melon cantaloupe obaleny parmskym prosciuttom, zapecena bagetka potreta bylinkovym maslom +1,00€
¢ Listovy Saldtik s ope¢enymi piniovymi orieSkami, hoblinami parmezanu a balsamikovym dresing, toustik +2,00€
g Tatarak z lososa zjemneny smotanovym kdprom, zapecend bagetka s bylinkovym maslom +3,00€

¢ Domaca pastéta z husacej pecene varena nasim $éfkucharom, zapecena bagetka potretd bylinkovym maslom  + 3,00€

¢ Hovadzie carpaccio s piniovymi orieSkami, rukolou a hoblinami parmezanu, bagetka s bylinkovym maslom +3,00€
o Listovy Saldt s kozim syrom a marinovanou cviklou preliaty malinovym dresingom, opeceny toustik +3,00€
¢ Platky udeného lososa servirované na trhanom listovom 3alate, matovy dressing, opeceny toast +3,00€
POLIEVKA

g Slepaci vyvar s mdsom, zeleninou a domdcimi rezancami (s celestinskymi rezancami)

¢ Hovadzi vyvar s masom, zeleninou a domacimi rezancami (s pecefiovymi haluskami, s celestinskymi rezancami)
¢ Zemiakovy krém s kuriatkami, slaninkovy chips

¢ Mrkvovo-zazvorovy krém, opecené krutdny

g Zemiakovo - porovy krém, slaninkovy chips

g Krém z pecenych zemiakov, slaninkovy chips

g Hrdskovy krém s Martini a Cerstvou matou

g Krém z Cerstvych paradajok ochuteny bazalkou, olivovym olejom a parmezanom

g Jemny krém z tekvice hokkaido s oprazenymi tekvicovymi semiackami a tekvicovym olejom

g Kohuti vyvar s domdcimi rezancami, zeleninou julliane a masom

g Hovadzie consommé s celestinskymi rezancami + 2,00€
g Hovadzie consommé s zeleninou julliane a masovou guli¢kou +2,00€
¢ BaZanti vyvar s domdcimi rezancami, zeleninou a masom +2,00€

TEPLE PREDJEDLO
¢ Pecena hruska plnena nivou a vlasskymi orechmi servirovana na listovom Salate, banketka + 2,00€
g Palacinka plnend listovym Spendtom a susenou paradajkou +2,00€

© Safranové rizoto s kuriatkami a hoblinami parmezanu +3,00€




HLAVNY CHOD

¢ Steak z kuracich pfrs grilovy v parmskej Sunke, visfiova omacka

g Kuracie prsia obalené domacou gazdovskou slaninkou poddvané na slivkovej omacke
g Steak z kuracich prs servirovany na grilovanej zelenine, preliaty bazalkovym pestom

Kuraci steak poddvany na baby karotke ochutenej skaramelizovanym medom

S

Morcacia roladka plnena rukolou, susenymi brusnicami a nivou

BravCova panenka servirovana na mladych fazulkovych strukoch, Salotkovo — brusnicovy preliv
Bravcova panenka v plasti z gazdovskej slaninky s omackou zo susenych sliviek

BravCova panenka v bylinkovej kruste, Sipkovy preliv

Bravcové karé plnené susenou slivkou, gastanovd omacka

Medailény z bravéovej panenky grilované na tymiane poddvané so sezénnou grilovanou zeleninou

Pomaly pecené kacacie prsia s pomarancovou omackou, ozdobené rezom pomaranca

ISR SIS IS R S RS MR SIS

Pomaly pecené hovadzie licka dusené na koreriovej zelenine a cervenom vine

¢ Rolada z hovadzej roStenky plnena slaninkou, susenou paradajkou a listovym Spenatom
g Telacie zavitky so Salviou a Sunkou

¢ Grilovany steak z jelenieho chrbta na dubdkovej omacke

g Jelenie medailony s hruskovo Salotkovym chutney, rozmarinovy oros

g Srnci chrbat marinovany v bylinkovom kupeli, visfiova omacka

g Hovadzia svieCkovica v prosciutte, zapecena so cherry paradajkami, parmezanom, Salotkova omacka

+1,00 €
+1,00 €
+1,00 €
+3,00 €
+3,00 €
+3,00 €
+3,00 €
+5,00 €
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PRILOHY

g Pecené zemiaky prevoriané rozmarinom
¢ Gratinované zemiaky (zemiaky zapecené so smotanou)
¢ Steakové hranolky
¢ Hraskovo - zemiakové pyré
¢ Mrkvovo - zemiakové pyré
g Zelerovo —zemiakové pyré
¢ Stuchané zemiaky s oprazenou cibulkou a slaninkou
¢ Pucené zemiaky s listovym Spenatom
¢ DusenaryzZa
¢ Zemiakova loksa
MUCNIK / DEZERT
¢ Domdca jablkova, jablkovo — makova alebo makova strudla +2,00 €
¢ Grilovany ananas s vanilkovou zmrzlinou a likérom Amaretto + 3,00€
¢ Horuce maliny s karamelom a vanilkovou zmrzlinou + 3,00€

KAVA

¢ Espresso s mliekom, cukrom a karamelkou

Ponukame:
g moZnost dondsky vlastnych alkoholickych, nealkoholickych ndpojov, ¢i kolacov a tort, tzv. , korkovné®, ktoré sa
plati v zavislosti od poctu 0sdb, ktoré su pritomné pri prvom chode vratane deti
o 0d10do 24 0s6b =5 eur/ osoba
o 0d25do 54 0s0b =4 eur/osoba
o 0d55do 80 0s6b=3eur/osoba
g pri konzumdcii nasich alkoholickych napojov, nealkoholickych napojov, vina, piva a kavy poskytujeme zlavu
vo vySke 30 % z nasich cennikovych cien, bez dondsky vlastnych ndpojov
¢ ponukame mozZnost bezplatného uskladnenia koldcov v dvoch Standardnych 340 | chladni¢kach (vnutorny rozmer
chladnicky § 49 cm x h 41 cm x v 170cm). Rozmery chladni¢ky VAm pom&zu pri baleni kolacov do krabic.




UBYTOVANIE

V mimosezénnom obdobi (19.04.-17.06.2021, 18.09.-23.12.2021)
pre Vas ponukame tri alternativy ubytovania:

A) jedna dvojlozkova izba gratis — Vas darcek od hotela

B) 7 izieb v zlozeni 4 x dvojldzkova, 3 x trojlozkova izba v cene 29,-€/0soba s ranajkami (podmienkou je zaklpenie
vsetkych siedmich izieb) + alternativa A

C) 23 izieb v zloZeni 16 x dvojlézkova izba, 5 x trojléZzkova a 2 x Stvorldzkova izba v cene 26,-€/osoba s ranajkami
(podmienkou je zakdpenie 23 izieb) + alternativa A

V cene este nie je zahrnuty kipelny poplatok obce Liptovsky Jan vo vyske 1,-€/osoba/noc.
Priplatok za jednol6zkovu izbu je 16,-€

Poplatok za ubytovanie za dieta do 12 rokov je 16,-€/noc.

Standardny ¢as ubytovania sa je od 14:00 hodiny v def nastupu, do 10:00 v defi odchodu.
Pre svadobnych hosti je v zavislosti od dostupnosti mozné ubytovat sa od 12:00 a odovzdanie izby do 11:00.

V sezénnom obdobi (20.06.-19.09.2021) ubytovanie Vdm, ani Vasim svadobnym hostom neposkytujeme.

Letna terasa a kaviaren

« letnd terasu je z dovodu nocného kludu kvéli hotelovym hostom a susednym domom mozné vyuZzivat vylucne len

na fajcenie Ci vyvetranie sa, preto prosime svadobnych hosti, aby svojim spevom, hudbou, ¢i inym hlu¢nym spravanim
nerusili no¢ny klud

« letnd terasa slUzi ubytovanym hostom ako samostatné odbytové stredisko, preto Vas prosime, aby ste ubytovanym hostom
neobsadzovali stoly na terase. V pripade, Ze Vasi hostia u nds aj spia, tak samozrejme mdZete vyuZzivat aj sedenie na terase

Pri siedmych ubytovanych izbach ide o 2 stoly na letnej terase a pri ubytovani 23 izieb je samozrejme letna terasa Vasa @

« kaviaren je pocas svadobnej hostiny vzdy otvorend, to znamena Ze si Vasi hostia mozu kedykolvek objednat rozne
alkoholické a nealkoholické napoje, pivo, Capovanu kofolu, ¢i rézne druhy kav
« kaviaren je tiez samostatné odbytové stredisko. Pre VasSich hosti zarezervujeme 1-2 stoly.

Fotenie

+ v svadobny, ale aj iny deni, sa mbZete fotit v exteriéri, ako aj interiéri hotela, avSak kedZe ndas hotel patri medzi historické
budovy so starozZitnym inventdrom, presivanie nabytku nie je povolené
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OSTATNE

¢ je potrebné si dohodnut stretnutie priblizne 2-3 tyZdne pred svadbou, kde sa s vedenim hotela dohodnete na vietkych detailoch hostiny

% moznost vyuZitia detského kutika pri hotelovej recepcii — len pod dozorom dospelej osoby (do 22:00)

g pri upresfiovani poctu hosti, prosim nezabudnite zaratat aj deti do 3 rokov bez naroku na stravu, kedZe aj pre nich musi byt pri stole pripravené miesto,
pripravena stoli¢ka na sedenie. A to aj v pripade batoliat, ktoré vyuzivaju ,vajicko”

¢ v pripade, Ze ofakavate vo vedernych hodinach gratulantov, je mozné ich usadit separatne na stredisku Kaviareri. Pri zavereénom vyuctovani svadobnej
hostiny Vam bude douétovana suma Il. slavnostnej vecere podavanej formou Svédskych stolov pre vaSich gratulantov za kazdého jedného gratulanta

¢ zakladny civilny obrad na zahrade Vam vieme zabezpecit za priplatok +200 € (naklady spojené s pripravou exteriéru) len v pripade dobrého pocasia.
Rozhodnutie o obrade musi byt prijaté max.24 hodin pred samotnym obradom so sihlasom vsetkych troch zainteresovanych stran (Vy, my a starosta).
V pripade narocnejSieho obradu na zahrade sa Vam bude Uc¢tovat doplatok. Doplatok sa vypocita podla ¢asovej a personalnej narocnosti

¢ V pripade zIého pocasia Vam Zial obrad na zédhrade ani v interiéri hotela zabezpecit nevieme

¢ ponukame moZnost obcerstvenia pre svadobnych hosti pred obradom. Cena sa pohybuje v zavislosti od poctu hosti a vyberu obcerstvenia.
Minimalna cena obcerstvenia je 60€. Potrebné je objednat minimalne 20 porcii a dva druhy obcerstvenia, pricom kazda polozka stoji 3,00€.
Obcerstvenie si mozete vyskladat z nasledovnych poloZiek:
- jeden syrovy a jeden Sunkovy chlebik (celkom 2 kusy)
- jeden syrovy alebo jeden Skvarkovy pagac (celkom 2 kusy)
- dve syrové a dve Sunkové jednohubky (celkom 4 kusy)
- polievka (gulasova, drzkova, a pod.)
- 0,5 | capované pivo (alko, nealko), 0,5 | ¢apovana kofola, kdva
- rozne druhy domacej strudle (jablkovd, jablkovo-makova, makova, tvarohova)
- minerdlna voda (sytend, jemne sytena, nesytena)
- dzban s vodou, s Cerstvou matou a limetkou

g svadobna hostina sa kon¢i VaSim odchodom, odchodom svadobnych rodicov alebo Vami poverenej osoby zo svadobnej hostiny

¢ po 22:00 hod. by nemala byt pri vstupe do arealu hotela namerana vyssia hlasitost hudby ako je 70-75 dB, €o predstavuje optimalnu hlasitost beznej
diskotéky, ak bude tato hlasitost vyssia, budete upozorneni na potrebu stiSenia hudby

g ak nie su v nasom hoteli ubytovani Vasi svadobni hostia, nesmu sa po 22:00 zdrZiavat v ubytovacej asti hotela z dévodu ruSenia ubytovanych hosti

g svadobni hostia mbdZu parkovat v aredli hotela, budu vSak usmerneni hotelovym personalom, na ktorom parkovisku mézu svoje auta parkovat

¢ parkovanie autobusu je potrebné nahlasit vopred, aby sme prefi zabezpecili dostatok parkovacieho priestoru

% vo vynimocnych pripadoch Vdm zabezpecime hudobnu produkciu, hudobnu skupinu, animacné programy so svadobnou tematikou, ¢i odvoz na koci
tahanom koriom

¢ z hygienického hladiska je potrebné bezprostredne po ukonéeni svadobnej hostiny zbalit vSetky zvysky jedla, kola¢ov, ndpojov, atd., z tohto dévodu
odporucame priniest si dostatok vlastnych nadob a déz

¢ z dévodu nedostatku miesta v chladni¢kach, odpori¢ame vysluzky pre hosti z okolia Lipt. Mikuld$a nenosit na hotel

¢ kedZe sa hotel nachadza v intravilane obce a zdroven v pamiatkovej zone, lampidny Stastia a ohfostroje nie su povolené

§ taktieZ nie je povolené pouZivat Cokoladové fontany, strojové bublinkovace, vystrefovanie konfiet a zapalovanie prskaviek a to z dovodu mozného poskodenia
inventaru resp. jeho silného znecistenia

g po nasich niekolkorocnych skusenostiach so svadobnymi hostinami Vam vieme zarucit, Zze osem tort je prilis vela @, Uplne postaci jedna

¢ ubytovani hostia maju nasledujuci defl po svadbe zabezpecené rafiajky formou bohatych a Cerstvych bufetovych stolov, takZe ak niekto nestihne ochutnat
reznik z predoslej noci, nedocka sa ho ani na dalsi den @
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PLATOBNE PODMIENKY

¢ tyzden po predbeznej rezervacii terminu svadobnej hostiny je potrebné uhradit zalohu vo vyske 200,- € pri pocte hosti do 30 a zalohu vo vyske 300,- €
s poctom hosti nad 30 a dorucit vyplneny a podpisany formular

¢ tato vratna zaloha bude pouZita ako kaucia v pripade, Ze sa pocas hostiny znici inventar, rozbije zariadenie hotela alebo nadmerne znedistia hotelové
priestory. V pripade bezného znecistenia, Vam bude kaucia v plnej vyske vratena. Za silné znecistenie povazujeme: zni¢eny nabytok, konfety,
zvratky na tazko umyvatelnych miestach (koberce, zaclony), zni¢ené zariadenie hotela, ¢i iné vazne poskodenia inventaru

¢ pri stornovani akcie do 60 dni od jej konania, je vySka storno poplatku 50% z uhradenej zalohy

¢ pri stornovani akcie menej ako 60 dni pred jej zacatim, bude zaplatena zaloha zuctovana ako 100% storno poplatok

¢ cell akciu je potrebné vyplatit v def ukoncenia akcie do 12:00 hod, vratane ubytovania

¢ platba je moZzna v hotovosti

¢ moznd je aj Ciastocna platba pred akciou na predfaktiru v dohodnutej vyske a pri odchode sa uhrddza uZ len doplatok akcie

¢ hotel si vyhradzuje pravo zvysit uvedené ceny pri neUmernom naraste vstupov ako su ceny surovin, energii resp. pri medzimesacnom zvyseni inflacie o
viac, ako 3%

g podpisom Svadobného formulara a vytvorenim rezervdcie objednavatel svadby prehlasuje, Ze sa oboznamil so vSeobecnymi obchodnymi podmienkami
hotela a suhlasi s nimi.

Vsetky detaily ohfadom hostiny je potrebné pisomne prekonzultovat s vedenim hotela, aby sme predisli pripadnym nedorozumeniam.

(it o
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CASTO KLADENE OTAZKY — FAQs

v’ Viete zabezpedit vegetariansku stravu, stravu pre celiatikov, ¢i alergikov na laktézu? Ano.
v MbZeme si priniest vlastné jedlo (divina, prasa,..) ktoré ndm pripravite? Ano. Vieme Vam pripravit gulds
, z diviny, pecené prasiatko. Cena pripravy sa pohybuje od 50,- €.
v Je mozné ponuknut ubytovanie pre svadobnych hosti za zvyhodnenych podmienok
aj na viac ako jednu noc? Ano.
v Viete zabezpetit prevoz mladomanzelov z kostola? Ano. Zabezpecdime prevoz
mladomanzelov na koci az k naSmu kastielu.

v’ Viete zabezpetit prevoz svadobnych hosti z kostola k Vasmu kastiefu? Ano, autobusom. 3 P
v’ Viete zabezpetit svadobny obrad v historickej zahrade kastiela pri fontane? Ano, civilny. :

X Viete zabezpecit svadobnu hostinu ,,GARDEN* v exteriéri? v

Nakolko sa nds hotel nachadza v zastavanom
Uzemi obce, kde by bol naruseny noc¢ny klud, tuto poZiadavku
splnit nevieme.

pripade akychkolvek inych otdzok alebo poziadaviek Vam radi pomozeme.

"’u V pripade Vasho zaujmu nas nevahajte kontaktovat. o
v E-mail: info@svatojanskykastiel.sk

p. Gerhat — direktor hotela — 0918 663 229
p. Gerhatova — vyzdoba saly — 0907 764 997
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Varianty rozmiestnenia stolov

A A
A. Typ sedenia ,,|“ — maximalny pocet oséb: 24 OSO b B. Typ sedenia ,, T — maximalny pocet osbb: 30 OSO b

D DJ
J 6 0sob

qOSso 4T XeN
qoso 4T

Bufetové stoly Bufetové stoly




A A
C. Typ sedenia ,,U“ — maximalny pocet os6b: 54 OSO b D1. - maximalny pocet os6b: 66 OSO b

DJ
D - ~
J 6 0sob 6 0sob
Stal &. 4 Stol &. 1
Max.: 10 osdb Max.: 10 osdb
N N
‘g ‘g stolé. 5 Stol ¢ 2
» ) Max.: 10 0osob Max.: 10 osob
@) @)
o o
Stol &. 6 Stol &. 3
Max.: 10 0osob Max.: 10 0sob
Bufetové stoly Napojovy
stol




A
D2. Maximalny pocet 0sGb: 66 OSO b

A
E. Maximalny pocet osdb: 7 6 OSO b

Kvety
~ Torta
6 0sdb
Stal ¢&. 4
Max.: 10 0sob
stole. 1
Max.: 10 osob
Stol ¢&. 5
Max.: 10 0sob
stol & 2
Max.: 10 osob
Stol ¢&. 6
Max.: 10 osdb
Stol ¢&. 3
Max.: 10 osob

D] Napojovy
stol

Stol &. 4
Max.: 10 0sob

Stol ¢. 5
Max.: 10 osob

Stol é. 6
Max.: 10 osob

Stol ¢. 7
Max.: 10 0osob

6 0sob

Napojovy

D
J stol

Stol ¢&. 1
Max.: 10 0sob

Stol ¢&. 2
Max.: 10 osdb

Stol ¢. 3
Max.: 10 0sob




DJ

A
F. Maximalny pocet osob: 5 6 OSO b

6 0sob

Stol ¢&. 3
Max.: 10 osdb

Stol ¢&. 4
Max.: 10 0sob

Stol ¢&. 5
Max.: 10 osdb

Stol &. 1

Max.: 10 osob

Stol &. 2

Max.: 10 osob

[03s
Aaolode

2

Bufetové stoly

N

=




